
 
 
c arpaccio vom hirschrücken  
sauce cumberland, schwarze nüsse,  
s ze chuanpfeffer - mayonnaise  
24,00  euro  
 
wildkräutersalat  
tahin dressing, granatapfel, croutons  
10,90  euro  
 
gebackene californiaroll  
butterfisch, algensalat, wasabicreme  
24,90  euro  
 
creme brulee vom muskatkürbis  
16,00  euro  
 
in miso gebeizter lachs  
sesam, weißer rettich  
24,00  euro  
 
getrüffelte schaumsuppe vom kohlrabi  
blätterteiggebäck  
12,90  euro  
 
klare rinderkraftsuppe  
grießnockerl, schnittlauch  
10,50  euro  
 
pikante curry - kokossuppe  
garnelen wan tan  
14,50  euro  
  

vorab reichen wir olivenöl, grobes s alz,  
heimischen s peck & aufstrich mit frischem gebäck  

wir erlauben uns dafür 3, 80 euro pro person zu verrechnen .  
für zusätzliches brot  verrechnen wir 1,50 euro pro person  

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
spaghettini  
chorizo - bolognese, manchego, estragon  
21,90  euro  
 
tagliatelle  
trüffelrahm  
24,90  euro  
 
frischkäseravioli  
blattspinat, schalotten, parmesanschaum  
24,90  euro  
 
frischer perigord trüffel  
pro gramm EUR 4,50  
 
 
 
 
 
 
 
  

z wischengerichte  
pasta  

vorab reichen wir olivenöl, grobes s alz,  
heimischen s peck & aufstrich mit frischem gebäck  

wir erlauben uns dafür 3, 80 euro pro person zu verrechnen .  
für zusätzliches brot  verrechnen wir 1,50 euro pro person  

 
 



steaks  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
argentinisches rinderfilet  ca. 240 gramm 
vom holzkohlegrill  
43, 90 euro  
 
australisches black angus beiried  ca. 240 gramm  
vom holzkohlegrill  
38,50 euro  
 
 
 
 
wählen sie ihre beilage  
 
gegrilltes  gemüse der saison  10,50  euro  
 
trüffelpommes  mit frischem perigord trüffel 13,90  euro  
 
kartoffelgratin 13,90  euro  
 
gemischter salat mit croutons 10,90 euro  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vorab reichen wir olivenöl, grobes s alz,  
heimischen s peck & aufstrich mit frischem gebäck  

wir erlauben uns dafür 3, 80 euro pro person zu verrechnen .  
für zusätzliches brot verrechnen wir 1,50 euro pro person  

 
 



 
 
 
 
 
 
wiener schnitzel vom kalb  im butterschmalz gebacken  
petersilien kartoffel , g erührte  preiselbeeren  
34,90  euro  
 
rosa gebratenes filet vom iberico schwein  
schwarzaugenbohnen, oliven, pfefferpolenta  
32,00  euro  
 
geschmortes kalbsbackerl  
kartoffelpüree, schnittlauch, kohlsprossen  
28,00  euro  
 
rosa gebratene barbarie entenbrust  
kürbis - ratatouille, buttermilch - serviettenknödel  
salbei  
26,90  euro  
 
vegetarischer gemüsewok süß - sauer  
basmatireis, soja, koriander  
19,90  euro  
 
t agesfisch  
tomaten - lauchsautee, dill gnocchis  
25,90  euro  
 
 
 

  

vorab reichen wir olivenöl, grobes s alz,  
heimischen s peck & aufstrich mit frischem gebäck  

wir erlauben uns dafür 3, 80 euro pro person zu verrechnen .  
für zusätzliches brot verrechnen wir 1,50 euro pro person  

 
 



 
 
klassischer kaiserschmarren  
marillenröster  
wartezeit 20  – 30 min , annahmeschluss 21.00 uhr  
16,90  euro  
 
t iramisu von sauerkirschen  
mandeln  
15,90  euro  
 
schokoladenbrownie  
heidelbeeren, zimteis  
15,90  euro  
 
mousse von der haselnuss  
feige, honig  
16,50  euro  
 
eissorten & sorbets  
alle eis -  und sorbetsorten sind hausgemacht  
3, 50 euro  pro kugel  
 
eis  sorbet  
s alz - karamell  kokos  
pistazie  erdbeere  
vanille  passionsfrucht  
schokolade  zitrone  
popcorn  himbeere  
  
toppings:  
kürbiskernöl  
schokosauce  
himbeersauce  
sch lagobers  
je 2 euro  
  



 
 
wiener s chnitzel vom kalb  
pommes f rite s  
17,90  euro  
 
s paghetti  
mit t omatensauc e 
12,90  euro  
 
tagesfisch  
butterreis, gebratenes gemüse 
16,90  euro  
 
f iletsteak  120g  
pommes frites  
24,90  euro  
 
portion pommes frites  
8,50  euro  
 
portion trüffel pommes  
13,90  euro  
 
  



 
 
 
 
 

Vorab reichen wir Olivenöl,  grobes Sal z,  
heimischen Speck  & Aufstrich  

mit frischem Gebäck . wir erlauben uns  dafür 3, 80 euro 
pro Person zu verrechnen .  

Für zusätzliches Brot verrechnen wir 1,50 euro pro 
Person  

 
 
 

Sollten sie Allergien oder sonstige Unverträglichkeiten 
haben, so wenden sie sich bitte an unser Serviceteam.  

 
Als Zahlungsmittel akzeptieren wir € - bargeld  sowie  

Maestro - card (EC - karte) oder Kreditkarte 
(VISA/Mastercard)  ab einem Betrag von € 20,00 .  

 
Wir möchten darauf hinweisen, dass wir ab 8 Personen  

eine Gesamtrechnung reichen .  
 

Alle Preise inklusive gesetzlichen S teuern .  
 

info  


